
一、项目名称

滨州盐田虾生态养殖与高值化加工关键技术创新及产业化

二、申报奖种及等级

山东省科技进步奖二等奖

三、提名者及提名意见

提名者：滨州市

提名意见：我国传统单一晒盐模式资源利用率低、综合效益较

差。该项目精准对接国家“蓝色粮仓”战略与乡村振兴需求，聚焦正

式写入 2026 年山东省政府工作报告的标志性特色产业—“滨州盐田

虾”，首创了盐田晒盐与南美白对虾同步养殖复合模式。针对高盐度

养殖存在的耐盐机制不明、苗种成活率低、病害控制难及精深加工附

加值低等全产业链瓶颈，在国家及省部级重点项目支持下，历经 15

年连续攻关，厘清了对虾耐高盐机制，创新了苗种渐进式盐化标粗技

术，首创“杜氏盐藻—丰年虫—滨州盐田虾”生态循环养殖体系，突

破了对虾高值化功能产品加工与病原快速检测技术。该项目系统解决

了约制我国盐田制盐协同水产养殖的瓶颈性难题，虾苗成活率提高约

10%、回捕率提高至 35.3%、亩产提高 16.4%，整体技术水平达国内领

先，部分关键技术达国际先进水平。

依托项目核心技术，近两年在 9 个养殖基地和深加工厂推广应

用，新增销售额超 15.6 亿元，利润超 2.23 亿元，新增税收约 9000

万元，综合效益显著。项目创新践行“公司+合作社+渔户”的融合模

式，蹚出了一条盐田资源开发与特色水产养殖高效协同的乡村振兴新



路径，直接驱动“滨州盐田虾”产业强势崛起，对山东省现代海洋经

济高质量发展发挥了重大示范作用。

项目实施期间，构建了完备的自主知识产权保护群，授权发明

专利 35项，实用新型专利和软件著作权 47 项，编制标准 10 项，发

表高水平论文 70 余篇。通过政产学研合作，有效激发了科研人员创

新与转化活力，推动了科技成果产业化。

该项目已征求了以下 5 名专家意见。

姓名 工作单位 职称 学科专业

石磊 暨南大学 教授 食品安全与营养

王显伟 山东大学 教授 水产病害

李朝政 中山大学 教授 水产遗传育种

王慧 山东农业大学 教授 水产养殖

刘海军 华信食品集团 高级工程师 水产品加工

本单位已于 2026年 6月 24日通过 网络 方式对该项目进行了

公示。

提名该项目为 2026 年度山东省科学技术进步奖 二 等奖。

四、项目简介

本项目所属领域为现代高效农业，滨州盐田虾的生态无抗养殖与

精深加工技术领域。

我国传统单一晒盐模式资源利用效率低，综合效益较差。为此，

《国家中长期科学和技术发展规划纲要（2006—2020年）》明确鼓励

开发规模化健康养殖技术，突破近海滩涂水域养殖的关键技术以提升

资源效能；国家 2035 年远景目标亦强调“将盐田作为重要的生物资



源基地，发展盐田生物水产养殖，提高综合利用率”。特别是，“滨州

盐田虾”作为标志性特色优势水产品，已被正式写入 2026 年山东省

政府工作报告，成为省政府深挖“土特产”资源、重点支持发展的特

色产业。本项目“滨州盐田虾生态养殖与高值化加工关键技术创新及

产业化”精准对接国家发展战略与地方重大需求，针对高盐环境下对

虾生存生长机制不明、养殖过程中病害控制困难、深加工能耗高且低

值副产物利用率低等全产业链瓶颈难题，在国家自然科学基金及省部

级重点项目的资助下，开展了历时 15 年的持续系统攻关。项目首创

了盐田晒盐与南美白对虾同步养殖的复合生产模式，系统攻克了制约

我国盐田制盐协同水产养殖可持续发展的瓶颈性难题，全面实现了全

产业链的提质增效与绿色高质量发展。主要科技创新如下：

1.系统阐述了对虾耐高盐机制与争胜行为规律，筑牢了高效养殖

的理论支撑。从生理免疫代谢与转录组学层面，深度解析了对虾耐高

盐差异生长与肠道渗透压调控机制；首创了对虾争斗强度量化标准，

科学解码了滨州盐田虾“肉质紧糯、味美鲜甜”特性的生理成因。

2.创新了滨州盐田虾苗种盐化标粗技术与生态养殖模式，首创了

高适应性协同发展新路径。突破了养殖盐度 40的传统理论限值，实

现了 P5虾苗在盐度 40-65 内的渐进标粗；首创“杜氏盐藻—丰年虫

—滨州盐田虾”生态循环体系，打通了绿色无抗养殖路径并实现尾水

100%零排放。

3.创新了对虾低碳高值化加工与病原快检技术，构建了覆盖全产

业链的精深加工体系。创制了过热蒸汽干制与低温无氧双重连续相变



干燥萃取技术，使副产物脂质提取率达 22%并实现量产；建立了痕量

隐性病原菌高精度检测体系；创新践行了“公司+合作社+渔户”产业

融合推广模式。

项目实施期间，授权发明专利 35 项，授权实用新型专利和软件

著作权 47项，编制标准 10项，发表论文 70余篇。通过本项目关键

技术创新，高盐条件下虾苗成活率整体提高 10%以上，盐田虾回捕率

提高至 35.3%，亩产提高 16.4%，整体技术水平达到国内领先水平，

部分关键技术达到国际先进水平。

近两年核心技术在 9个核心基地及加工厂深度应用，于环渤海区

域建成 30万亩示范基地，推广 1000余万亩，服务国内 100余家养殖

企业，带动企业新增销售额 15.6 亿元，利税约 3 亿元。项目通过政

产学研深度融合，直接驱动了地方支柱品牌的提质增效，为核心产业

正式纳入 2026 年山东省政府工作报告提供了坚实的科技支撑，对渔

业绿色低碳转型及国家“蓝色粮仓”战略落地做出了重大示范贡献。

五、主要知识产权和标准规范等目录

按照手册要求填写，不超过 10件，以表格形式体现（以下为例，

自行编排）。（字体：仿宋四号）
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对虾盐化标

粗方法

海水产科

技（滨州）

有限公司
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斌
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20
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渤海水产

科技（滨

州）有限

公司；渤

海水产

（滨州）

有限公司

陈锚；张

新峰；
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张海艳，
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法

中

国

ZL201
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201907
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46

渤海水产

股份有限

公司

陈锚、张

小飞
有效 是 是

发明

专利

虾无水保活

运输方法

中

国

ZL202

11113

32091

202112

21

48614

334

渤海水产

科技（滨

州）有限

公司；渤

海水产

（滨州）

有限公司

陈锚；刘

云飞；尹

宪利；何

娟；关

浩；刘

帅；李项

岳

有效 是 否

发明

专利

一种北方大

棚对虾轮作

的养殖方法

中

国

11293

1331B

202308

29

62779

87

渤海水产

股份有限

公司；渤

海水产科

技（滨州）

有限公司

陈锚；马

士玉；王

荣星

有效 是 是

发明

专利

一种渔光一

体的对虾养

殖方法

中

国

ZL202

11016

76346

202308

08

62199

14

渤海水产

股份有限

公司

陈锚；张

洪波；马

士玉

有效 是 是

地方

标准

南美白对虾

高盐度养殖

技术规范

中

国

DB371

6T21-

2022

2022-0

8-16

滨州

市市

场监

督管

渤海水产

股份有限

公司、滨

州市海洋

陈锚、张

新峰、李

玉全、闫

雪崧、刘

有效 是 是



理局 发展研究

院、青岛

农业大

学、渤海

水产科技

（滨州）

有限公司

云飞

地方

标准

内陆南美白

对虾“135”

二茬分级接

续高效养殖

技术规范

中

国

DB371

6/T19

.1-

2022

2022-0

8-16

滨州

市市

场监

督管

理局

滨州市海

洋发展研

究院

陈胜林、

张新峰
有效 否 否

六、主要完成人情况表（姓名、国籍、排名、技术职称、工

作单位、二级单位、完成单位、参加本项目的起止时间、对

本项目技术创造性贡献、曾获省级以上科技奖励情况）

1.姓名：陈锚；国籍：中国; 排名：1/10；技术职称：正高级；行政

职务：无；工作单位：东营职业学院；二级单位：生态与生物学院；

完成单位：渤海水产股份有限公司；参加本项目的起止时间：

2019.1-2025.12；具体贡献：本成果第一主要完成人，全面负责南美

白对虾高盐度养殖与加工的总体设计和进度，负责苗种盐化标粗技术

流程的搭建、高盐度生态养殖模式的设计以及海水综合利用体系的构

建，推动成果在滨州地区的实施应用；曾获奖励情况：2022年 12月，

获山东省科学技术进步奖一等奖（第十位）；2023 年 10 月，荣获山

东省海洋科技创新奖二等奖（第一位）；2022年 7 月，荣获山东省农

业技术推广成果优选计划三等奖（第一位）。

2. 姓名：李玉全；国籍：中国；排名：2/10；技术职称：教授；行

政职务：副院长；工作单位：青岛农业大学；二级单位：海洋科学与

工程学院；完成单位：青岛农业大学；参加本项目的起止时间：



2010.1-2025.12；具体贡献：开展了南美白对虾生长和存活机理研究，

分析了盐度、温度等条件对南美白对虾生长性能的影响，揭示了高盐

度对南美白对虾生长的影响机制；开展了高密度养殖条件下南美白对

虾的行为学研究，为优化养殖管理提供了理论支持；获奖情况：2019

年 11月，获山东省科学技术进步奖一等奖（第五位）。

3.姓名：耿文广；国籍：中国；排名：3/10；技术职称：副研究员；

行政职务：无；工作单位：齐鲁工业大学；二级单位：能源与动力工

程学院；完成单位：齐鲁工业大学；参加本项目的起止时间：

2019.1-2025.12；具体贡献：开发了适用于水产品尤其是南美白对虾

的低压过热蒸汽干燥技术，具有能耗低、干燥品质优良等特点，同时

还具有杀菌功能。对本项目的科技创新体现在低碳物理加工技术创新

方面；获奖情况：2023 年获山东省科技进步二等奖，流态化高效低

碳干燥关键技术创新与工程产业化应用（JB2023-2-117-R03）。

4.姓名：赵力超；国籍：中国；排名：4/10；技术职称：教授；行政

职务：无；工作单位：华南农业大学；二级单位：食品学院；完成单

位：华南农业大学；参加本项目的起止时间：2010.1-2025.12；具体

贡献：实现由白对虾加工副产物提取功能化高值化产品，构建了覆盖

脂质提取、蛋白加工、智能包装及磷脂分离的全产业链创新技术体系；

构建了 VBNC 菌快速识别和定量检测体系，本项目中白对虾副产物综

合利用提取高值化产品、病源快速检测有创新性工序；获奖情况：2020

年广东省科技进步奖一等奖，牛乳源生物转化新型活性肽的发掘及其

共性关键技术产业化。



5.姓名：王忠凯；国籍：中国；排名：5/10；技术职称：副教授；行

政职务：无；工作单位：青岛农业大学；二级单位：海洋科学与工程

学院；完成单位：青岛农业大学；参加本项目的起止时间：

2019.7-2025.12；具体贡献：骨干力量揭示了南美白对虾在高盐度环

境下的响应机制，为优化盐田养殖环境提供理论依据；获奖情况：无。

6.姓名：闫雪崧；国籍：中国；排名：6/10；技术职称：高级工程师；

行政职务：主任；工作单位：滨州市沾化区海洋和渔业发展服务中心；

二级单位：研发推广中心；完成单位：滨州市海洋发展研究院；参加

本项目的起止时间：2018.1-2025.12；具体贡献：制定完善了南美白

对虾苗种盐化标粗技术、高盐度生态养殖技术，参与制定标准 2 份，

指导高盐度养殖技术的实施；获奖情况：无。

7.姓名：张新峰；国籍：中国；排名：7/10；技术职称：高级工程师；

行政职务：主任；工作单位：滨州市海洋发展研究院；二级单位：研

发推广中心；完成单位：滨州市海洋发展研究院；参加本项目的起止

时间：2010.1-2025.12；具体贡献：制定完善了南美白对虾苗种盐化

标粗技术、高盐度生态养殖技术，制定标准 5份，指导高盐度养殖技

术的实施，组织养殖人员参加养殖技术培训。

8.姓名：张竟丰；国籍：中国；排名：8/10；技术职称：无；行政职

务：无；工作单位：华南农业大学；二级单位：食品学院；完成单位：

华南农业大学；参加本项目的起止时间：2017.9-2025.12；具体贡献：

建立了水产品生产加工中痕量活的非可培养（VBNC）状态食源致病菌

的免疫磁珠富集方法；建立了一整套富集、染色和多种定量扩增技术



的检测体系与示范平台。2 篇相关技术论文主要参与者和完成人，支

撑技术的检测报告共 3 份；获奖情况：无。

9.姓名：张小飞；国籍：中国；排名：9/10；技术职称：无；行政职

务：总经理；工作单位：渤海水产股份有限公司；二级单位：无；完

成单位：渤海水产股份有限公司；参加本项目的起止时间：

2010.1-2025.12；具体贡献：研究盐田海水资源综合利用技术，获授

权发明专利 3 项；获奖情况：无。

10.姓名：刘云飞；国籍：中国；排名：10/10；技术职称：助理工程

师；行政职务：副总经理；工作单位：渤海水产科技（滨州）有限公

司；二级单位：无；完成单位：渤海水产科技（滨州）有限公司；参

加本项目的起止时间：2019.3-2025.12；具体贡献：研究盐田海水资

源综合利用技术，盐化标粗和养殖加工技术，获得授权专利、参与制

定了多项标准；获奖情况：无。

七、主要完成单位情况表（单位名称、排名、对本项目科技

创新和推广应用情况的贡献）

“滨州盐田虾生态养殖与高值化加工关键技术创新及产业化”项

目由渤海水产股份有限公司、青岛农业大学、齐鲁工业大学（山东省

科学院）、华南农业大学、滨州市海洋发展研究院、东营职业学院、

渤海水产科技（滨州）有限公司联合实施，围绕南美白对虾高盐度养

殖、绿色加工及产业化应用等关键环节协同攻关，形成了优势互补、

协同创新的产学研用合作机制，为项目关键技术突破与成果转化应用

提供了有力支撑。各完成单位贡献如下：



1. 完成单位：渤海水产股份有限公司；排名 1/7；对本项目创新点

1-3均有贡献。参与了项目所有研究工作，具体体现在：主要负责方

案制定、技术内容分析、可行性研究及技术路线的确定。作为第一完

成单位制定善了南美白对虾苗种盐化标粗技术、高盐度生态养殖技

术、海水综合利用技术。该成果采用盐化标粗大苗，大大提高了高盐

度盐田对虾养殖成活率，利用轮放轮捕养殖模式，有效提高了盐田池

塘利用率及产量，同时降低了生产成本。单位负责高盐度养殖技术方

案的实施，协调解决养殖过程中出现的难题，组织养殖人员参加养殖

技术培训。

2.完成单位：青岛农业大学；排名 2/7；对本项目创新点 1-2做出了

贡献。组织参与了项目监督和指导工作，在人员配备、研发场地和设

备条件等方面均有贡献，有力支撑了项目研究工作的顺利完成，具体

体现在：

（1）揭示了南美白对虾耐高盐的分子及理化机制，厘清了养殖场景

下南美白对虾争胜性行为，为盐化标粗和无抗养殖提供理论支撑；

（2）与渤海水产股份有限公司联合开展攻关，合作创新了南美白对

虾虾苗盐化标粗技术，研发了南美白对虾 P5仔虾渐进式标粗技术。

3. 完成单位：齐鲁工业大学（山东省科学院）；排名：3/7；对本项

目创新点 3作出了贡献。在本项目研究过程中，参与项目方案设计、

技术研发及成果验证，在人员配备、研发场地和设备条件等方面均有

贡献，有力支撑了项目研究工作的顺利完成，具体体现在：针对南美

白对虾低碳物理加工开展研究，开发了适用于水产品尤其是南美白对



虾的低压过热蒸汽干燥技术，具有能耗低、干燥品质优良等特点，同

时还具有杀菌功能。

4.完成单位：华南农业大学；排名：4/7；对本项目创新点 3 作出了

贡献。与第一完成单位协同开展技术攻关，在人员投入、研发场地及

实验设备保障等方面提供了有力支撑，为项目顺利实施和成果产出提

供了重要条件。具体体现在：

（1）建立低温无氧双重连续相变干燥萃取一体化新技术，实现脂质

高效脱除以及蛋白、天然多糖活性组分高值化利用，构建覆盖脂质、

蛋白及天然多糖活性组分提取与加工的技术体系；

（2）建立水产品中痕量隐性残留病原快速检测技术和质量控制策略，

将免疫磁珠富集、活菌染色及多种核酸定量扩增技术集成应用，构建

痕量活的非可培养（VBNC）状态食源性致病菌检测体系与示范平台。

5.完成单位：滨州市海洋发展研究院；排名：5/7；对本项目创新点

2、3 作出了贡献。协助第一完成单位制定完善了南美白对虾苗种盐

化标粗技术、高盐度生态养殖技术、海水综合利用技术。负责指导高

盐度养殖技术的实施，协调解决养殖过程中出现的技术难题，组织养

殖人员参加养殖技术培训。

6.完成单位：东营职业学院；排名：6/7；对本项目创新点 3 作出了

贡献。协助第一完成单位制定并积极落实高盐度养殖技术，主要研究

高盐度条件下水产养殖的适应性，专项培育适用于公司+渔户的专业

技术人才，支撑形成“公司+合作社+渔户”产业融合模式，并获山东

省产业融合优秀案例。



7.完成单位：渤海水产科技（滨州）有限公司；排名：7/7；：对本项

目创新点 2、3 作出了贡献。协助第一完成单位制定并积极落实高盐

度养殖技术，主要负责高盐度养殖技术的实施，在公司内部推广该技

术；协调解决项目实施过程中出现的问题，组织养殖人员参加技术培

训。


